Pizzas a base de farine
d'épeautre bio et sauce

Margarita - 14 €
Sauce tomate et mozzarella
Tomato s mozzarell

eg 156 €
Sauce tomate, mozzarella et jambon blanc

Tomato sa nozzarella & cooked ham

Emilia - 16 €
Sauce tomate, mozzarella, anchois, capres, tomates
confites et olives
. > ndied tomat

Giulia - 16,50 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru de Parme,
champignons de Paris, pecorino (fromage de brebis) et olives
Te sa - / ham Ircﬂ:[; P
p milk)

Sauce tomate, mozzarella, viande hachée,
oignons confits et olives
Tomato sauce, mozzarella, minced meat, candied onions & olives

Roma - 17,60 €
Sauce tomate, mozzarella, spianata « chorizo »
ltalien épicé et poivrons frais :
Tomato sauce, mozzarella, spianata y Italian pepperonil
& fresh peppers

Roberta - 18 €
Sauce tomate, mozzarella, Reblochon laitier au lait cru,

Gorgonzola et Pecorino (fromage de brebis)
Tomato sauce, mozzarela reblochon cheese, gorgonzoka pecerine sheep milk)

Antonella - 18 €
Sauce tomate, mozzarella, lardons, Reblochon laitier
lait cru, pommes de terre et confit d'oignons
Tomato moz on, Reblochon,

otatoes & onions

Lina - 18,50 €
Base créme, oignons, chévre, poulet fermier, miel, noix
renoble, herbe de Provence
goat cheese, farm honey,
walnufs and herbs de Pro
Mamma - €
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, tomates confites,
jambon cru de rcrme, pecorino (fromage de brebis
ltalien), salade de saison et olives
Tomato sauce, mozza ) tomatoes, raw ham
from Parma, pec (s nal salad & olives

Anna - 23 €
Pizza truffée et mozzarella di Bufala
Truffle pizza with mozzarella di Bufala

Extras : ceufs, fromages, modifications ingrédients...) = 1,60 €

Pour accompagner nos pizzas, nous vous proposens un vin sicilien :

Nero d'Avola Sicilia 75¢1 - 12 €

Restaurant - Bar - Lounge

Sainte Foy
Cante du hestounant @ emponten

« Daniele & William vous proposent une
cuisine maison familiale & partir de produits frais
dans leur restaurant en plein coeur de la station
(& coté de I'Office de Tourisme sur la placette MMV)
ou bien en vente G emporter en mode

Call & Collect. »

Retrouvez encore plus de pizzas, de plats &
emporter, de desserts ou encore de bouteilles
de vins et de bieres locales sur :

+33 (0)7 68 61 48 95

+33 (0)4 79 24 54 93

www.w-saintefoy.com



Salades

Nos salades mélangées sont assaisonnées de vinaigrette

LA SALADE AUGUSTINE - 17 €
Salade mélangée, fromage de chévre, figues et tomates
confites, poivrons frais, champignons de Paris, pignons
e pin et pecorino (fromage de brebis italien
Mixed salad, goat chease, candied figs and fomatoes, fresh peppers ,
button muschrooms, pine nuts and pecorino (sheep milk

LA SALADE CESARINE - 17 €
Salade mélangée, poulet fermier, croutons, poivrons frais,
tomates confites, ceufs durs, pignons de pin et pecorino
Mixed salad, free-range chicken, fresh peppers, candied
tomatoes, hard-boiled eggs, pine nuts, pecorino (sheep milk)

LA SALADE JOSEPHINE - 17 €
Notre salade savoyarde : Salade mélangée, lardons
chauds, fromage de Savoie, cerneaux de noix,
ceuf poché, croutons et pecorino
Mixed salad, warm bacon bits, cheese of Savoie, nuts kemels,
bread croutons, poached egg and pecorino (sheep milk)

Nos Planches & Assiettes bistro

alaisons et fromages locaux

* Planche savoyarde mixte 2 pers. - 24 €
Mixed local sausage and cheese to share

* Planche charcuterie 2 pers. / Mixed local sausage fo share - 21€
* Bol de frites fraiches [/ Fresh fries bowl - 6,560 €

<
Pain maison fait dans notre atelier
Home-made buns

Viande charolaise & Fromage locaux
Meat and cheese from local producers

Avec canette 33cl (Coca Cola, Orangina, Sprite, Fanta...) including a soft drink can 5

le U -20¢
Steack haché frais de boeuf, fomme de Savoie au lait cru
de vache, tranche de bacon, cornichons, confit d'oignons,
sauce barbecue et frites fraiches
Fresch minced steack of beef, tomme de Savoie with raw cow's milk,
slice of bacon, pickles, onion confit, barbecue sauce & fresh fries

le I7/aus - 20 €
Steack haché frais de beeuf, Reblochon laitier au lait cru de vache,
fomates confites, cornichons, sauce cockfail et frites fraiches
Fresch minced steack of beef, melty Reblochon with raw cow's milk,
candied tomatoes, pickles, cocktail sauce & fresh fries

é@ @A&M (lsgerement épicé / lightly spicy) = 20 €

Poulet fermier, fomme de Savoie au lait cru de vache, poivrons
grillés, confit d'oignons, sauce curry rouge et frifes fraiches
Free-range chicken, tomme de Savoie with raw cow's milk,
roasted peppers, onion confit, red curry sauce & fresh fries

5 e :f ‘/ 0 :
TARIFS A EMPORTER
Boite chaude - 21 €

Fromage vacherin artisanal chaud fondu dans sa boite servie
avec charcuterie, salade verte et pomme de terre vapeur
Vacherin (cheese) with potatoes, charcuterie and salad verte

* Brochette de diots sauce forestiere
aux cépes et polenta -
Notre plat signature : Saucisse de Savoie revisitée et gateau
de Polenta (spécialité ltalienne) & base de semoule de mais
Locd sausage, cep mushrooms sauce cooking with semalina of com

Tartiflette - 17 €
Pommes de ferre, lardons, créme, oignons, reblochon fermier au lait cru
Potatoes, bacon, cream, oignon, reblochon

QM% :F;-ﬂﬁf daes- (mini 2 pers.)
« Fromage * Charcuterie Servies avec Salade Verte
+ Pommes de terre * Nature : 20 € par pers.
* Raclette nature : 15 € par pers. Beaufort, Emmental, Gruyére de Savoie
1(23%0 g de fromage, et Comfé fondus, vin blanc, flambé au kirsch

e charcuterie, * Aux cépes : 22 € par pers.
200g de pommes de terre. * A la truffe : 25 € par pers.

Possibilité de prét d'appareil

#
: Menu Enfant f
* Poulet basquaise = 17 € - 10 any) o
o s Steack haché ou Jambon g
+ Emincé de poulet fermier créme fruffée, ou fﬁ?sg de mfzbdmh ™
citronnée et pate linguine = 22 € st l-"‘-"'“"ofl_mfc“mkaad L4
* Lasagne & la viande = 17 € ham or chicken nugges + fries + ;
apple juice 20l

+ Pate bolognaise = 14 € &
% LA i m&im." - LR :&

Coteé Viandé

» Tartare de viande préparé 180 g - 17,50 €
Préparé au couteau lége épicé accompagné de fries fraiches
eat tartar and fresh fries

: 8,50 € e
Tarh!&-ﬂj@h: meringuée = 550€ e ' e

Notre dessert signature le Tirumis!.l X)(L - 9 €

 Pannacofta=8€

Ity myriille ou frambaice 6 personnes - 31€

NOS BOISSONS
Bienes Yirws Softs
Softs & emporter 33 ¢l - 3,60 €

(Coca Cola, oranging, ice tea, Alpes Limonade)

Jus de Fruits artisanal Alain Millat

33cl - 6,60 €

(orange, pomme, ananas, nectar myrtille, framboise)

Cave a emporter

VINS BLANCS (75CL) :

Savoie :
* Roussette la Tacconniére Maison Mollex - 12,50 €

Vallée du Rhéne :
* Viognier Maison Jaboulet - 12 €

VINS ROUGES (75CL) :

Savoie :
* Gamay Jongieux - 11 €

Savoie :
» Vallée du Rhéne Parralele 45 - 12 €
Maison Jaboulet
ROSES (75CL) :
IGP Pays d'Oc :
» Gris Blanc Gérard Bertrand - 14 €

Biére savoyarde artisanale

La Biere des Cimes ambré, blonde ou blanche

33cl - 4,60 €



